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JOURNEE PORTES OUVERTES

MARS LYCEE HOTELIER
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FORMATIONS
BOULANGER

METIERS DE L’HOTELLERIE- 2
RESTAURATION PATISSIER

-4

e« BAC PRO Cuisine *

e« BAC PRO Conmmercialisation
et Services en Restauration *

e BAC TECHNO en Hotellerie-
Restauration

e BTS Management en
Hotellerie-Restauration *

e Certificat de spécialisation
Fabrication Traiteur *

e CAP Production & Service en
Restaurations

e CAP Cuisine *

SERVEVUR
CHEF DE RANG

METIERS DE L°’ALIMENTATION
« BAC PRO Boulangerie -
Patisserie
e Certificat de spécialisation
Desserts de Restaurant *
ART FLORAL

e CAP Fleuriste

< |Hi

* Formations également
accessibles en
apprentissage.

CUISINIER

FORMATIONS UNIQUEMENT
ACCESSIBLES EN
APPRENTISSAGCGE :

MANAGER EN

e Mise a niveau HoOtellerie- A
Restauration HOTELLER'E-

« CAP Patissier RESTAVRATION

e CAP Chocolatier €onfiseur —

e CAP Commercialisation et
Services en HoOtel-Café-
Restaurant (CSHCR)

e Certificat de spécialisation
Métiers du Bar

e Certificat de spécialisation
Patisserie de Boutique

e Certificat de spécialisation
Boulangerie Spécialisée

e Certificat de spécialisation
Sommellerie

e BP Fleuriste

%

EMPLOYE EN
SERVICE-
RESTAVRATION

GIP

VIQPro FLEURISTE

ACADEMIE DE LILLE
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