
M E N U S
B R A S S  L H I L

M A R S  /  A V R I L

L Y C É E  H Ô T E L I E R  I N T E R N A T I O N A L  L I L L E

BRASSERIE 

Une cuis ine  tradit ionnel l e  e t  d ’ exce l l ence  réa l i sée  par  nos
é lèves  f i ers  de  vous  servir .



B R A S S  L H I L
B R A S S E R I E

Les  équipes  de  BRASS LHIL sont  heureuses  de  vous  accue i l l i r  au se in  de
notre  brasser ie .

Suivant  l e s  thématiques  pédagogiques  abordées  par  l e s  é l èves  dans  l e
cadre  de  l eur  progress ion pédagogique ,  l e s  é l èves  du secteur  hôte l i er

seront  ravis  de  vous  accue i l l i r  autour  de  menus  d ivers  e t  var iés .

I l  e s t  e s sent ie l  de  garder  à  l ’ e spr i t  que  du fa i t  de  la  nature  pédagogique
de  nos  res taurants  e t  pour  rai sons  l ég i s lat ives ,  nous  vous  préc i sons  :

Les  menus  sont  suscept ib les  d ’ ê tre  modi f i é s  en  fonct ion des  impérat i f s
pédagogiques  e t  des  approvis ionnements .

Ces  futurs  profes s ionnel s  sont  en formation et  donc  per fect ib les .  C ’e s t
pour  ce la  que  j e  vous  remerc ie ,  cher(e )  c l i ent (e ) ,  d ’accepter  l e  cadre

c i -dessous ,  qui  nous  permet  de  répondre  à  nos  ex igences  de  formation :
Entre  12  h  00 et  12  h  15  pour  l e  service  du midi

 (  Aucun accuei l  après  12  h  30  )  -   Départ  14  h  00 .
Entre  19  h  00 et  19  h  15  pour  l e  service  du so ir

 (  Aucun accuei l  après  19  h  30  )  -  Départ  2 1  h  30 .

Les  é l èves  mineurs  doivent  qui t ter  l eur  service  à  22  h  00-  Déla i  impérat i f .
Nous  organisons  également  des  mani fes tat ions  de  type  réunions ,

séminaires ,  conférences ,  assemblées  générales . . .  couplées  ou non avec  un
repas  au se in  du secteur  hôte l i er .

Les  tar i f s  vous  sont  communiqués  hors  boi s sons .

Je  su i s  e t  res te  à  votre  ent ière  d i spos i t ion pour  amél iorer  la  qual i té  de  la
prestat ion que  nous  vous  apportons  dans  l e  souc i  constant  de  mettre

l ’ exce l l ence  au creux de  vos  ass ie t tes .

Bonne dégustat ion,
Frédér ic  POREZ-GRISEUR

Directeur  Délégué  aux formations  Profess ionnel l e s  e t  Technolog iques
Freder ic .porez-gr i seur@ac- l i l l e . f r  
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Repas  fas t  food  
Hamburger  
Mi lkshake  e t  brownie

M A R D I  1 2  M A R S  

J E U D I  1 4  M A R S

Salade  composée
Magret  aux tro i s  po ivres

Semaine du 1 1 au 15 mars 2024 
Midi

10  euros
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Char lo t t e  de  saumon fumé aux  coques ,
p iperade  g lacée ,  v ina igre t t e  aux  herbes
Magre t  de  canard  au  v in  p iqué ,
asperge s ,  c rosne  e t  choux  de  Bruxe l l e s
Terr ine  de  f ru i t s  (k iwi ,  orange
pamplemousse  po i re  pomme)

Ve louté  de  pot i ron  
F i l e t  de  carre l e t  à  l ’ a i l ,  r i so t to  de
quinoa

V E N D R E D I  2 2  M A R S  

M A R D I  1 9  M A R S  

M E R C R E D I  2 0  M A R S

Salade  composée
Entrecôte  double  e t  sa  garniture

Semaine du 18 au 22 mars 2024 
Midi

10-  19  
euros

Menu Fas t  food  
Hamburger  
Mi lkshake  e t  brownie

J E U D I  2 1  M A R S
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Carré  d 'agneau per s i l l é  e t  grat in
dauphino i s  
Sa lade  de  f ru i t s  f ra i s

Burger  mai son
Mi lkshake ,  brownie s

J E U D I  2 8  M A R S  

M A R D I  2 6  M A R S

Semaine du 25 au 30 mars 2024 
Midi

10  euros
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BUFFET 
Saumon à  la  par i s i enne  /  Cui s s e s  de
vo la i l l e  farc i e s  
Steak  sauté  Bercy  /  Côte  de  porc
charcut i ère  /  Pommes  Anna /  Tomates
rôt i e s   
Crème caramel  /  Tarte  a l sac i enne  aux
pommes  

Burger  mai son
Mi lkshake ,  brownie s

M E R C R E D I  0 3  A V R I L  

M A R D I  0 2  A V R I L

Semaine du 01 au 05 Avril 2024 
Midi

25  -  19
 euros

Velouté  Dubarry
Carré  d 'agneau per s i l l é  e t  grat in
Dauphino i s

J E U D I  0 4  A V R I L

V E N D R E D I  0 5  A V R I L

Esca lope  panée  façon  va l l é e  d ’auge  &
pâtes  
Crêpes  f lambées  g lace  vani l l e
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IL Papi l lo t e  de  po i s son  e t  sa  garn i ture ,
Pêches  f lambées  g lace  vani l l e

M A R D I  0 9  A V R I L

Semaine du 08 au 12 avril 2024 
Midi

10  e t  1 2 . 50
 euros

Fice l l e  p i carde  
Darne  de  saumon au  beurre  b lanc ,
garn i ture  pr intanière  
Ass i e t t e  de  f romage

V E N D R E D I  1 2  A V R I L


