du 17.

NMenu de la Semaine
11.2025 au 24.11.2025

Petit Déjeuner

Déjeuner Diner

Café, Chocolat, Lait,

N\ us de fruits, Thé
& |

& Baguette, Pain
Céréales

Beurre, Confiture

Salad'Bar: salade verte, salade de pommes de terre

Salade verte, macédoine de légumes
primeur, carottes rdpées vinaigrette
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o ou ) sauce au poivre
© et ou

FILET PESTO ROSSO FILET DE HOKL

CHOU ROMANESCO PETITS POIS CAROTTES

Mille-feuille, Petits suisses au fruits

Café, Chocolat, Lait,

Qs Jus de fruits, Thé
il
é Baguette, Pain

Céréales

Beurre, Confiture

Salad'Bar: salade verte, salade de lentilles aux pois chiches |Salade verte, salade de brocolis aux deux
4 la feta, salade de torsades au basilic raisins
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b e : : v l SAUTE DE PORC AU PAPRIKA
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FILET DE TOMATO FISH POISSON A LA BORDELAISE

s SEMOULE

POELEE DE LEGUMES JARDINIERE DE LEGUMES

Beignet 4 la pomme, Créme spéculoos Entremet chantilly clocolat

Salad'Bar: salade verte, salade de tomates mimosa, salade

de pommes de tezre Salade verte, blanc de poireaux ravigote

" St MBI, LY, L b { : OMELETTE AUX OIGNONS
u
‘9 Jus de fruits, Thé L { ou
(,e. ou 1 ’
& Baguette, Pain GRATIN DE POISSONS e
é Céréales POMMES DE TERRE A L'AIL / RIZ PILAF RIZ PILAF
Beurre, Confiture CAROTTES A LA CREME GRATIN DE BROCOLIS ET CHOUX
Fromage blanc a la framboise, Gateau roulé au chocolat Gaufre liégeoise
Salad'Bar: salade verte, céleri remoulade, salade riz au Salade verte, salade de tomate aux
surimi et ananas crevettes
Gafé, Choolat, Lait, e " | SAUCISSE DE POULET GRILLEE
u
os Jus de fruits, Thé HOUF VE [ ou
) ou
g Baguette, Pain POISSON DU JOUR e
Céréales PEPINETTES / SEMOULE POTATOES
Beurre, Confiture NAVETS GLACES / PIPERADE DE POIVRONS HARICOTS VERTS
Assortiment de liégeois, Salade de fruits Flan patissier
Salad'Bar: betteraves rouges aux pommes, taboulé aux
................................ 1.’ .e_tftﬁz"iqu_”.‘is.‘iffst.a_._._._._._._._
Café, Chocolat, Lait, 2 S T
o
Q’Q Jus de fruits, Thé
"éo Baguette, Pain LASAGNES AU SAUMON

Céréales
Beurre, Confiture

SALADE VERTE

Créme brulée, Tarte aux pommes

@ - végétarien

Le chef de cuisine,
G. LANGRAND

La secrétaire générale, Le proviseur,

E. FABIEN D. RYS &




